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Начинки вкусные, полностью термостабильные и имеют большой 
ассортимент вкусов. 
 

Одно из самых популярных применений наших начинок - пончики. Для 
приготовления этого лакомства идеально подходят все виды начинок, 
кремовые, гладкие и с кусочками фруктов. Благодаря уникальному рецепту 
Lauretta можно использовать в пончиках перед и после жарки. Это также 
отличная начинка для донатсов, которые становятся все более популярными. 
Lauretta удобна и проста в использовании, а вкус у нее действительно 
особенный! 

Все начинки Lauretta подходят для глубокой заморозки. Наши клиенты 
отправляют их замороженными в пункты продаж, такие как заправочные 
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станции или супермаркеты, где они размораживаются и подогреваются. 
Начинки выдерживают этот процесс без изменений. 

Кремовые начинки 

Вкусы ванильный, сладкий ликер или шоколадный – это базовое предложение, 
но не менее вкусны и интересны альтернативные варианты: начинки со вкусом 
кокоса, тоффи, рома и шоколада или шампанского. 

 

 
 
Начинки фруктовые без кусочков фруктов (гладкие) 

Клиенты обычно отдают предпочтение пончикам с очень популярной в Польше 
начинкой: клубничной, вишневой или малиновой. Однако иногда стоит 
поэкспериментировать и использовать другие начинки с более ярким вкусом, 
например, начинки со вкусом абрикоса или киви. 

Также предлагаем пончики со сливовым повидлом. Это классика в лучшем виде. 
Повидло густое, ароматное и ... очень сливовое! Мы производим его из слив 
высшего качества. 

 

 
 

Фруктовые начинки с кусочками фруктов 

В основе пончиков премиум - начинки из черной смородины 50%, вишни 50% и 
малины 60%. 
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Наши новинки: клубника 50% и ягоды 35% удовлетворят вкусы самых 
требовательных покупателей. 
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