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leveles teszta

Alauretta toltelekek kivaloan hasznalhatok leveles tesztas termekekhez. A
leveles tésztas edességek az egyik legnépszeriibh édes nassolnivalok koze
tartoznak, és sok cukriszda kindlatanak alapdarabjai. Ondlléan is
ertekesithetok, de leggyakrabban izletes toltelekkel egyiitt vasaroljak
Oket.

Az ilyen toltelékeknek tobb perces, s6t néha féléras siitést is ki kell birniuk, tébb mint
200 °C hémérsékleten. A Lauretta toltelékek allaguknak és alacsony vizaktivitasuknak
koszonhetden kivaldan teljesitenek ilyen korlilmények kozott.

Egyre gyakrabban alkalmazzak a leveles tésztak mélyfagyasztasat és helyben siitését:
szallodakban, éttermekben, Uzletekben és benzinkutakndl. A Lauretta toltelékek
sutésre kész termékekben is felhasznalhatok, vagy gyorsfagyasztasi (flash freezing)
eljarassal lefagyaszthaték, majd kistitheték. Akar a toltelék a tészta belsejében, akar
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annak tetején helyezkedik el, meg6rzi tokéletes allagat, izét és aromajat. Nem
deformalédik sem siités, sem fagyasztas, sem Ujraslités soran.

Ajanlasaink a leveles tészta és a Lauretta toltelékek felhasznalasahoz:

Szerz6: Dr. inz. Dorota Czerwinska

Emberi Taplalkozastudomanyi Kar
Taplalkozastudomanyi Intézet

Varséi Elettudomanyi Egyetem

Szerkesztés és lektoralas: Ewa Socik és Dariusz Socik

SZERZOI JOGI KOZLEMENY
Minden jog fenntartva.
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