


A gyiimolcs ereje

Lengyelorszag Europa legnagyobb gyiimdlcs- és zildsegexportdre.

Az élelmiszerek magas minésége és a modern feldolgozasi technolégidk a f6
szempontok a kulféldi fogyasztok szadmara, akik ezért kedvelik és vasaroljak
termékeinket.

2004 o6ta, amikor Lengyelorszdg az EU tagjava valt, és atvette az unids
élelmiszertermelési szabvanyokat, kilfoldi értékesitése 6tszordsére nétt. Jelenleg a
lengyel mezégazdasagi és élelmiszer-feldolgozd ipar a vildg legfejlettebbjei kozé
tartozik.

Az orosz embargd ellenére a lengyel élelmiszerexport nem szenvedett akkora
visszaesést, mint varhatd volt. 2015 elsé negyedévében értéke meghaladta az 5
millidrd eurdt, ami 5,5%-kal tobb, mint az el6z6 évben. A kdvetkezé évekre vonatkozo
elérejelzések még optimistabbak.
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MINEK KOSZONHETOK EZEK A KIVALO EREDMENYEK?

Lengyelorszag vezetd szerepet tolt be az alma, a malna, az egres, a meggy, a
feketeribizli, az arénia, a kék afonya és a fekete afonya termesztésében. Az Eurdpai
Unidban az epertermesztés élvonalaban is ott van. Csak Kina, az Egyestilt Allamok és
Ujabban Torokorszag termel tobb almat, mint Lengyelorszag. Az almaexportban
Lengyelorszag a masodik helyet foglalja el (a 2012/2013-as szezonban a lengyel
almaexport még Kinat is megelézte). Emellett Lengyelorszag a vilag legnagyobb
exportére a fagyasztott gylimolcsoknek és a lédus bogyods gyliimolcsokbél késziilt
sUritményeknek, valamint a masodik legnagyobb koncentralt almalé-exportér.

A kulfoldi vasarlok leginkabb a lengyel gylimolcsok kivald mindségét, eredeti izvilagat,
természetes aromait, valamint a kdrnyezetbarat termesztési modszereket értékelik. A
termények tobbsége csalddi gazdasdgokban kerlil megtermelésre, ahol a
mezdgazdasagi hagyomanyok nemzedékrél nemzedékre o6roklédnek, mindig
kozéppontban tartva a fold iranti gondoskodast. A lengyel gazdak Iényegesen
kevesebb vegyszert hasznalnak, mint mas orszagok termeldi. Korldtozzak a
novényvéd6é szerek és a mltragyak alkalmazasat. Példaul a nitrogénmdtragyak
felhasznalasa Lengyelorszagban hektaronként korilbellil 73 kg, mig Nyugat-Eurdpa
egyes orszagaiban ez gyakran meghaladja a 100 kg-ot is.

Globalis szinten Lengyelorszag a gylimolcsok egyik vezetd termeldje és exportdre. A
kilpiaci értékesités tovabbra is magas szinten marad. Az éves terméshozamtél fliggéen
a gylimolcsok exportja a lengyel kivitel tobb mint 10%-at teszi ki. Az eurdpai piacokon
valé stabil jelenlét mellett a lengyel gylimolcsok értékesitése gyorsan novekszik az
azsiai, arab orszagokban és Eszak-Afrikaban is.

MINOSEG ES HAGYOMANY

A korszer( élelmiszer-termelési irdnyelvek bevezetése és a termékek minésége iranti
elkotelezettség nem az egyetlen oka Lengyelorszag sikerének ezen a terlileten.
Orszagunk blszkélkedhet a mezégazdasag évszazados hagyomdnyaival. Mar a
kozépkorban is ,Eurdpa éléskamrajaként” emlegették Lengyelorszagot. A mai lengyel
feldolgozodipar fejlédését a szaktudas folyamatos bdéviilése taplalta, amelyet szamos
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kutatéintézet, valamint allami és maganszervezetek tdmogattak. A legjelentésebbek
kozé tartozott a Szczepan Pienigzek Gylimolcstermesztési és Virdgkertészeti
Kutatdintézet, valamint a Varsoi Elettudomanyi Egyetem. Az oktatok hosszu éveken
at szoros egylttmkodésben dolgoztak a gylimolcstermesztékkel és kertészekkel
technologidk bevezetésén (példaul gépek alkalmazasa az ultetvényeken és a foldeken
végzett kilonféle munkakhoz), valamint szakmai ismeretek (metszési technikak,
permetezési Utemtervek, modern névényvédod szerek) atadasan, amely 6sszességében
a mindség javulasat és a terméshozam novekedését eredményezte, mindezt a
vegyszerek viszonylag csekély mértéki névelése mellett.

A Kandy 1985 6ta mukodik a gylimolcsfeldolgozé piacon. Termelésének alapjat
lengyel gazdaktdl szarmazé gylimolcsok adjak, gyakran ugyanazoktél a megbizhato
beszallitéktol. gy a cég nemcsak a hazai mezégazdasagot tamogatja, hanem a legjobb
mindségli alapanyagokat is valasztja. A kivalé mindség, a modern gyartasi modszerek
és a bevalt receptek kombinacidja teszi a Kandy markat a legjobb valasztassa.

Szerz6: Dr. inz. Dorota Czerwinska

Emberi Taplalkozastudomanyi Kar
Taplalkozastudomanyi Intézet

Varséi Elettudomanyi Egyetem

Szerkesztés és lektoralas: Ewa Socik és Dariusz Socik

SZERZOI JOGI KOZLEMENY
Minden jog fenntartva.
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