


Fankok

Izletesek, hdstabilak és kiilnféle izekhen elérhetdk.

Az egyik legnépszer(ibb felhasznalasi mdodja a fank tolteléke. Minden tipusu toltelék -
krémes, sima vagy gyumolcsdarabokkal gazdagitott - tokéletesen alkalmas ehhez az
édes finomsaghoz. Egyedi recepturdjanak koszonhetéen a Lauretta hasznalhaté a fank
slités el6tti, zart toltéséhez, valamint a stités utani toltéshez is. A Lauretta praktikus,
kéonnyen kezelhetd, és az ize egyszerlien csodalatos!

Minden Lauretta toltelék mélyhtthetd. Ugyfeleink fagyasztott allapotban szallitjak
O6ket végsd rendeltetési helylikre, példaul benzinkutakra és szupermarketekbe, ahol
kiolvasztjak és felmelegitik 6ket. A toltelékek ezt a folyamatot valtozas nélkil birjak.
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KREMES TOLTELEKEK

izek, mint a vanilia, tojaslikdr és csokoladé adjak kinalatunk alapjat, de ugyanilyen
finom és érdekes alternativak is elérheték: kékusz, karamell, rum és csokoladé.

SIMA GYUMOLCSTOLTELEKEK

A megrendelék altaldban a Lengyelorszagban nagyon népszer( fanktoltelékeket
részesitik elényben, mint az eper, meggy vagy malna. Azonban néha érdemes
kisérletezni, és mas, igazan karakteres iz(i toltelékeket is hasznalni, mint példaul a
sargabarack vagy a kiwi.

Hagyomanyos szilvas toltelékkel is ajanljuk a fankot. Ez egy klasszikus a javabol!
A szilvavaj slird, aromas és nagyon... szilvas! A legjobb minéségu szilvabal allitjuk eld.
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GYUMOLCSDARABOS TOLTELEKEK

50%-o0s feketeribizli, 50%-0s meggy és 60%-0s malna toltelékek adjak a prémium
fankok alapjat.

Kilonlegességeink: az 50%-o0s eper és a 35%-os erdei gylimolcstoltelék még a
legigényesebb vasarldkat is kielégitik.
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Szerzé: Dr. inz. Dorota Czerwinska

Emberi Taplalkozastudomanyi Kar
Taplalkozastudomanyi Intézet

Varsoéi Elettudomanyi Egyetem

Szerkesztés és lektoralas: Ewa Socik és Dariusz Socik

SZERZO! JOGI KOZLEMENY
Minden jog fenntartva..
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