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  كعك الدونات
 

 

 

 

 .بتة حراری�ا وتأتي بنكھات عدیدةإنھا لذیذة، وثا
 

والناعمة وبقطع أحد أكثر استخدامات الحشوات شیوعًا ھو كعكات الدونات. جمیع أنواع الحشوات، الكریمیة 
الفاكھة، ستكون خیارًا مثالی�ا لھذه الكعكات اللذیذة. بفضل وصفتھا الفریدة یمكن استخدام لوریتا في الدونات التي 
تغُلق قبل القلي وكذلك بعد القلي. كما أنھا حشوة رائعة لكعكات الدونات الأمریكیة التي تتمتع بشعبیة متزایدة. 

 م، ومذاقھا ممیز حق�ا!لوریتا مریحة وسھلة الاستخدا
 

جمیع حشوات لوریتا مناسبة للتجمید العمیق. یرسلھا عملاؤنا وھي مجمدة إلى نقاط البیع النھائیة مثل محطات 
 الوقود أو محلات السوبر ماركت حیث تذُاب ویعاد تسخینھا. الحشوات تتحمل ھذه العملیة دون أي تغیر.

 
 

 حشوات كریمة
تعتبر نكھات الفانیلیا أو شراب البیض (الإیج نوج) أو الشوكولاتة أساس العرض، ولكن الخیارات البدیلة لذیذة 

 أو التوفي أو حلوى الكوكوكا أو نكھة الشمبانیا.ومثیرة للاھتمام بنفس القدر: حشوات بنكھة جوز الھند 
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 حشوات فواكھ ناعمة
المحشوة بحشوات شائعة جد�ا في بولندا: الفراولة أو الكرز أو التوت. ومع ذلك، فقد یفضل العملاء عادةً الدونات 

 یكون من المفید أحیاناً تجربة واستخدام حشوات أخرى ممیزة جدًا، مثل نكھة المشمش أو نكھة الكیوي.
 

رقوقیة جدَّا! نعدھا نقترح أیضًا دونات مربى البرقوق. فھي نكھة كلاسیكیة رائعة. المربى سمیكة وفواحة و... ب
 من البرقوق عالِ الجودة.

 

 
 

 حشوات فواكھ بقطع الفاكھة
% ھي أساس كعك الدونات الممتاز. منتجاتنا الجدیدة: 60% والتوت 50% والكرز 50حشوات الكشمش الأسود 

 % ترضي أذواق العملاء الأكثر تطلباً.35% والتوت 50الفراولة 
 

 
 

 تشیرفینسكا، قسم التغذیة البشریة، معھد علوم التغذیة البشریة، جامعة وارسو للعلوم الحیاتیة، وارسوالمؤلف: د. مھندس دوروتا 
 التحریر والتدقیق اللغوي: إیفا سوتسیك و داریوش سوتسیك

 جمیع الحقوق محفوظة
 مالك حقوق النشر: كاندي داریوش سوتسیك


